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 Дудник Лідія Анатоліївна,
заст. директора з навчально-виробничої роботи, спеціаліст вищої кваліфікаційної категорії, викладач-методист

Освіта: Вища
1) Технікум м’ясної та молочної промисловості, кваліфікація технік-технолог, 1997р.;
2) Національний університет харчових технологій, кваліфікація – інженер технолог, 2002р.;
3)Магістратура Білоцерківський національний аграрний університет, кваліфікація - магістр з технології переробки м’яса, зі спеціальності: «Технологія переробки і зберігання продуктів тваринництва, плодів і овочів», спеціалізації «Технологія зберігання, консервування та переробка м’яса», 2003р.

Підвищення фахової кваліфікації:

· Підвищення кваліфікації викладача  навчальної дисципліни «Технологія зберігання плодів і овочів» на кафедрах «Технологій у рослинництві та захисту рослин», «Генетики, селекції та насінництва с.-г. культур» в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 13 по 24 листопада, свідоцтво СПК  00493712/0001298, 2017р.-60 год. – 2 кредити ЄКТС 
· Підвищення кваліфікації викладача  навчальної дисципліни «Технологія переробки плодів і овочів» на кафедрах «Технологій у рослинництві та захисту рослин», «Генетики, селекції та насінництва с.-г. культур» в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 13 по 24 листопада, свідоцтво СПК  00493712/0001299, 2017р. -60 год. – 2 кредити ЄКТС 
· Підвищення кваліфікації викладача  навчальної дисципліни «Технології галузі» на кафедрі «Харчових технологій і технологій переробки продукції тваринництва» в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 08.10.18.-19.10.18,  свідоцтво СПК  00493712/001017, 2018р.- 60 год. – 2 кредити ЄКТС 
· Підвищення кваліфікації викладача  навчальної дисципліни «ТХК», «Промислова санітарія» на кафедрі «Харчових технологій і технологій переробки продукції тваринництва» в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 22.10.18.-02.11.18, свідоцтво СПК  00493712/001011, 2018р. -60 год. – 2 кредити ЄКТС 
· Підвищення кваліфікації викладача  навчальної дисципліни «ТХК» на кафедрі «Харчових технологій і технологій переробки продукції тваринництва» в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 05.11.18-16.11.18 року свідоцтво СПК  00493712/001051, 2018р. -60 год. – 2 кредити ЄКТС 
· Стажування на ТОВ «3Ф» в період з 13.02.19 по 16.03.19р.
· Пройшла курси: «Правила безпечної експлуатації електроустановок споживачів», здала екзамен і отримала посвідчення № 44-18-19-07 від 24.12.19 про присвоєння ІІ групи з електробезпеки
· Підвищення кваліфікації викладача навчальної «Промислове виробництво харчової продукції» на кафедрі «Харчових технологій і технологій переробки продукції тваринництва», в Інституті післядипломного навчання керівників і спеціалістів Білоцерківського національного аграрного університету з 10 лютого по 14 лютого 2020 року свідоцтво СПК 00493712/000080, 2020р. - 30 год. – 1 кредит ЄКТС 
· [bookmark: _Hlk95301369]Пройдений 6–ти годинний курс «Цифрові навички для вчителів» на Національній онлайн-платформі з цифрової грамотності, отриманий електронний сертифікат – 0,2 кредиту ЄКТС - 26.04.20.
· Прийняла участь у тренінзі-практикумі з написання заявок на участь у міжнародних проектах (для коледжів та технікумів), тривалість навчання – 8 год. – 0,27 кредиту ЄКТС, сертифікат №СС 38282994.2046-20 від 03.11.20.
· Дистанційно підвищила кваліфікацію під час вебінару «Інклюзивно-ресурсний центр: принципи взаємодії дитини, батьків та закладу освіти» (тривалість 2 год/0.06 кредиту ЄКТС) – сертифікат №В377-1619951 від 10.11.20.
· Прийняла участь у вебінарі “ВИКОРИСТАННЯ GOOGLE MEET В ОСВІТНІЙ ДІЯЛЬНОСТІ” (УДОСКОНАЛИЛА ПРОФЕСІЙНУ  КОМПЕТЕНТНІСТЬ (ЦИФРОВИЙ КОМПОНЕНТ) В ОБСЯЗІ 2 АКАДЕМІЧНІ ГОДИНИ (0,07 КРЕДИТИ ECTS))- сертифікат №В-002742 від 01.06.20.
· Прийняла участь у проекті “Teach Me Online”, який організовувала міжнародна компанія JTI та компанія UGEN з 03 серпня по 07 серпня 2020 за програмою: “Організація навчальних лекцій та практичних занять в Zoom, Microsoft Teams, Google Meet”; “Функції соціальних мереж та месенджерів”; “Робота з інтерактивними опитувальниками”; “Методи групової роботи та як тримати аудиторію в фокусі”; “Підготовка ефективних презентацій”. Отримала сертифікат на 14 академічних годин – 0,47 кредиту ЄКТС
· [bookmark: _Hlk85446044]Прийняла участь у курсі «РОЗГОРТАННЯ ТА ВИКОРИСТАННЯ СЕРЕДОВИЩА G SUITE  В ДІЯЛЬНОСТІ ОСВІТНЬОЇ УСТАНОВИ» з 12.08.20.-25.08.20. – отримала сертифікат на обсяг 30 академічних годин. – 1 кредит ЄКТС, сертифікат №01466 від 25.08.2020.
· Пройшла дистанційно навчання за програмою підвищення кваліфікації заступників директорів з навчально-виробничої роботи закладів фахової передвищої освіти «Впровадження інноваційних технологій в освітній процес», тривалість навчання - 16год. 0,51 кредиту ЄКТС, сертифікат №СС 38282994.2413-20 від 25.11.20.
· Підвищення кваліфікації педагогічних працівників закладів освіти в Інституті післядипломної освіти Київського університету  ім. Бориса Грінченка, опанувала навчальний модуль Дистанційне та змішане навчання дітей з особливими освітніми потребами, обсягом – 10 год./0.33 кредита ЄКТС, сертифікат №DN20-BGBh0uzJnP від 29.01.21.
· Пройшла дистанційно навчання за програмою підвищення кваліфікації заступників директорів з навчально-виробничої роботи закладів фахової передвищої освіти «Впровадження інноваційних технологій в освітній процес», тривалість навчання - 16год. 0,51 кредиту ЄКТС, сертифікат №СС 38282994.2348-21 від 08.06.21.
· Прийняла участь у онлайн-курсі “Цифрові інструменти Google для закладів вищої, фахової передвищої освіти”  з 04.10.21.-17.10.21. – отримала сертифікат на обсяг 30 академічних годин. – 1 кредит ЄКТС, сертифікат №19GW-066 від 19.10.2021р.
· Взяла у часть у Міжнародній науково-практичній конференції «Дуальна форма здобуття освіти: успіхи та проблеми другого року запровадження пілотного проєкту у закладах фахової передвищої освіти України», отриманий електронний сертифікат – 0,2 кредиту ЄКТС - 18.11.21.
· Закінчила курс на платформі дистанційного навчання Вінницького інституту ЗВО «Відкритий міжнародний університет розвитку людини «Україна» за організації ГО «Соціальна перспектива»-«Інклюзія та дистанційне навчання» з 03.01.2022-08.01.2022– отримала сертифікат на обсяг 30 академічних годин. – 1 кредит ЄКТС, сертифікат №ISO51Y-CE000688 
· [bookmark: _GoBack]Пройшла дистанційно навчання за програмою підвищення кваліфікації заступників директорів з навчально-виробничої роботи закладів фахової передвищої освіти «Впровадження інноваційних технологій в освітній процес», тривалість навчання - 16год. 0,51 кредиту ЄКТС, сертифікат №СС 38282994/0343-22 від 27.01.22.



Науково-методична діяльність
Рецензії
1. Рецензія на проект програми з н.д. «Промислова санітарія» 2017н.р
2. Рецензія на мультимедійний посібник з н.д. «ТХК», спец. 5.05170108, 2017р.
3. Рецензія на типові навчальні плани та програми професійно-технічного навчання за робітничою професією «Забивач худоби», 2018 р.
4. Рецензія на освітній веб-сайт викладача ТЕК БНАУ Степанчук С.Л., 2019р. 
5. Рецензія на робочий зошит з професії «Сировар 2-3 розряду  в закладах професійної (професійно-технічної) освіти» розробник: Нагиба Антоніна Володимирівна посада: майстер виробничого навчання з професії «Сировар. Маслороб» заклад: Державний навчальний заклад «Звенигородський центр підготовки і перепідготовки робітничих кадрів», 2019
6. Рецензія на методичний посібник «Основи виробничої санітарії та гігієни праці  в закладах професійної (професійно-технічної) освіти» розробник: Ревва Віктор Григорович посада: майстер виробничого навчання з професії «Сировар. Маслороб», педагогічне звання «майстер виробничого навчання другої категорії» заклад: Державний навчальний заклад «Звенигородський центр підготовки і перепідготовки робітничих кадрів», 2019

Навчальні посібники, підручники, робочі зошити, наочні навчальні посібники (кодограми, діаграми, стенди, схеми тощо) 

· Технологія зберігання і переробки сільськогосподаоської продукції: Навчальний посібник/Н.О. Ситнікова, К.Ф. Фоміна, Л.А. Дудник, Н.Н. Чорнозубенко, Л.І. Кузьменко – К., 2008.-304с.
· Робочий зошит для лабораторних занять  з навчальної дисципліни «Промислова санітарія» зі спеціальності 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м'яса», 2012
· Довідник термінів та визначень для м’ясної промисловості для студентів спеціальності 5.05170109 „Зберігання, консервування та переробка м’яса”- 2014р.
· Навчальна програма для ДУ «НМЦ «Агроосвіта» з навчальної дисципліни «Промислова санітарія», 2014р.
· [bookmark: _Hlk85448576]Електронний посібник з навчальної дисципліни «Технохімічний контроль виробництва» для  студентів ВНЗ І-ІІ рівня акредитації спеціальності 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м’яса» - 2015р.
· Навчальна програма для ДУ «НМЦ «Агроосвіта» з навчальної дисципліни «Технохімічний контроль виробництва»-2015р.  для студентів спеціальностей 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м’яса»
· Мультимедійний проект навчальної дисципліни «Промислова санітарія» для спеціальності 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м’яса» 2016 р.
· Мультимедійний проект з навчальної дисципліни «Промислова санітарія» для спеціальності 5.05170111 „Зберігання, консервування та переробка молока”-2016р.
· Робочий зошит для самостійної роботи студентів з н.д. «Технологія галузі», 2017р. 
· Освітня програма підготовки здобувачів вищої освіти на початковому освітньому рівні ГАЛУЗЬ ЗНАНЬ 18 «Виробництво та технології» СПЕЦІАЛЬНІСТЬ 181 «Харчові технології» Спеціалізація (освітня програма) «Зберігання, консервування та переробка м’яса», 2018р.
· Освітня програма підготовки здобувачів вищої освіти на початковому освітньому рівні ГАЛУЗЬ ЗНАНЬ 18 «Виробництво та технології» СПЕЦІАЛЬНІСТЬ 181 «Харчові технології» Спеціалізація (освітня програма) «Зберігання, консервування та переробка плодів та овочів», 2018р.
· Наскрізна програма практики для спеціальності 181 Харчові технології,  ОПП «Зберігання, консервування та переробка  м’яса», 2018р.
· Освітня програма підготовки здобувачів вищої освіти на початковому освітньому рівні ГАЛУЗЬ ЗНАНЬ 18 «Виробництво та технології» СПЕЦІАЛЬНІСТЬ 181 «Харчові технології» Спеціалізація (освітня програма) «Зберігання, консервування та переробка м’яса»,  2019н.р.
Доповіді, повідомлення, виступи

1. [bookmark: _Hlk85455334]Виступ на педагогічній раді «Підсумки роботи за 2020-2021 навчальний рік», 30.08.2021
2. Виступ на педагогічній раді «Про посилення практичної складової в підготовці фахівців», 22.01.2020
3. Виступ на педагогічній раді «СТАН ПРОФОРІЄНТАЦІЙНОЇ РОБОТИ викладачів комісії спецтехнологічних дисциплін в школах міста, закладах профосвіти, закріплених регіонах» 23.01.2018
4. Виступ на педагогічній раді «Контроль знань - один з елементів підвищення рівня знань студентів», 08.02.2018
5. Виступ на педагогічній раді «Інновації в організації практичного навчання як чинник підвищення якості підготовки спеціалістів», 30.10.2017
6. Виступ на педагогічній раді «Сучасні аспекти партнерської взаємодії коледжу і сім'ї щодо формування кваліфікованого фахівця і розвитку особистісних якостей студента», 26.12.2017
7. Виступ на педагогічній раді «Методики організації навчально-пізнавальної діяльності» , 29.03.2017
8. Виступ на педагогічній раді «ПРОБЛЕМИ І ПЕРСПЕКТИВИ СТРАТЕГІЧНОГО ПАРТНЕРСТВА МІЖ КОЛЕДЖЕМ І РОБОТОДАВЦЯМИ», 06.04.2016
9. Участь в семінарі-практикумі, який проходив в Державній установі «Науково-методичний центр інформаційно-аналітичного забезпечення діяльності ВНЗ «Агроосвіта» у 2014р. з виступом по питанню «Інноватика інтегрованого навчання: теорія і практика.  Впровадження інноваційних підходів до інтеграційних,  міждисциплінарних зв’язків під час вивчення спецдисциплін»
10. Участь в семінарі-практикумі, який проходив в Державній установі «Науково-методичний центр інформаційно-аналітичного забезпечення діяльності ВНЗ «Агроосвіта»  у 2017р. по питанню «Сучасний підручник як джерело знань в умовах інформатизованого суспільства». 
11. Прийняла участь у науково-практичному семінарі «Безпечність та якість харчових продуктів у системі громадського здоров’я» проведеному НМЦ «Агроосвіта» БНАУ 12.12.18.
12. Прийняла участь у конкурсі  «Педагогічні інновації» у номінації «Профорієнтаційна робота, міжнародна співпраця, зв’язки з виробництвом (бізнесом) та випускниками» проведений ДУ «НМЦ інформаційно-аналітичного забезпечення діяльності вищих навчальних закладів «Агроосвіта», гуртова робота, І місце, 27.03.2018.


Впровадження інноваційних та комп’ютерних технологій у навчально-виховний процес
· Електронний посібник з навчальної дисципліни «Технохімічний контроль виробництва» для  студентів ВНЗ І-ІІ рівня акредитації спеціальності 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м’яса» - 2015р.
· Мультимедійний проект навчальної дисципліни «Промислова санітарія» для спеціальності 5.05170109 «Зберігання, консервування та переробка м’яса» 2016 р.
· Мультимедійний проект з навчальної дисципліни «Промислова санітарія» для спеціальності 5.05170111 „Зберігання, консервування та переробка молока”-2016р.

Вивчення і впровадження передового педагогічного досвіду

· Участь (член комісії) в акредитації спеціальності «Зберігання, консервування та переробка м’яса» Полтавського коледжу харчових технологій НУХТ, 2015р.
· Участь (член комісії) в акредитації спеціальності «Зберігання, консервування та переробка м’яса» Технолого-промислового коледжу ВНАУ, 2016р.

Публікації у періодичних виданнях Міністерства освіти та науки України, Міністерства аграрної політики та продовольства України, місцевій пресі

· Дудник Л.А., Бєляков Є. В. Вплив рН показника ковбасних виробів на здоров’я людини. «Ресурсозберігаючі технології легкої, текстильної і харчової промисловості»: збірник тез доповідей Всеукраїнської науково-практичної Інтернет-конференції молодих вчених та студентів, 22-24 жовтня 2015 р. –Хмельницький : ХНУ, 2015. –с. 73-75
· Дудник Л.А. Екологічна небезпека стічних вод м’ясної і молочної промисловості. Матеріали V Всеукраїнської науково-практичної Інтернетконференції студентів, аспірантів та молодих вчених «Техногенноекологічна безпека України: стан та перспективи розвитку», м. Ірпінь, 10-20 листопада 2015 р. – Ірпінь: НУДПСУ, 2015. – с.27 -29
· Дудник Л.А. Національно-патріотичне виховання в Україні. «Парадигми національно-патріотичного виховання у ВНЗ»: збірник тез доповідей Всеукраїнської науково-практичної інтернет-конференції, 25-30 листопада 2015р.-Львівський Націон універ вет медицини та біотехнологій ім. С.З. Гжицького-с.78-86
· Дудник Л.А.  Принципи збільшення терміну придатності м'яса і м'ясопродуктів. «Ресурсозберігаючі технології легкої, текстильної і харчової Промисловості»: збірник тез доповідей Всеукраїнської науково-практичної Інтернет-конференції молодих вчених та студентів, 17-18 листопада 2016 р. – Хмельницький : ХНУ, 2016. –с.120-122
· Дудник Л.А.  Стаття: Методичні аспекти комплексного використання сучасних засобів навчання в реалізації особистісно-орієнтованих технологій. Учительський журнал он-лайн (teacherjournal.in.ua), 2017р.
· [bookmark: bookmark0]Дудник Л.А. Стаття: Психолого-педагогічні аспекти формування професійних компетентностей студентів під час викладання дисциплін технологічного циклу  Учительський журнал он-лайн (teacherjournal.in.ua),24 жовтня 2018р.
· Дудник Л.А.  Вплив факторів, які впливають на якість м’яса при виготовленні м'ясопродуктів. «Ресурсозберігаючі технології легкої, текстильної і харчової промисловості»: збірник тез доповідей Міжнародної науково-практичної Інтернет-конференції молодих вчених та студентів, 15-16 листопада 2018 р. – Хмельницький : ХНУ, 2018. –с.276-285
· Дудник Л.А. Стаття: Контроль знань-один з елементів підвищення рівня знань студентів. Учительський журнал он-лайн (teacherjournal.in.ua), 2019р.
· Дудник Л.А. Стаття: Інтерактивні методи роботи при викладанні спеціальної дисципліни «Промислова санітарія» Учительський журнал он-лайн (teacherjournal.in.ua), 2020р.- 16.02.20.
· Дудник Л.А., Чала І.Т. Стаття: ЗАСТОСУВАННЯ ДИДАКТИЧНИХ ІГОР ТА ІГРОВИХ ПРИЙОМІВ ДЛЯ РОЗВИТКУ ПРОФЕСІЙНИХ ЗДІБНОСТЕЙ СТУДЕНТІВ - 29.02.20.
· [bookmark: _Hlk83381673]Дудник Л.А. Стаття: Студентські олімпіади в системі позааудиторної роботи  Учительський журнал он-лайн (teacherjournal.in.ua), 2021р.- 11.08.21
· Дудник Л.А. Стаття: Контроль знань під час навчальної і виробничої практик Фахова передвища освіта 3, 2021р.

Робота з творчо обдарованою молоддю

Керівник науково-дослідної роботи студентів.  Підготувала студентів-переможців:
2014 рік Саєнко М.В., Копєйка М.Д. Фактори, які впливають на якість м’яса та м’ясопродуктів. Державна студентська науково-практична конференція «Наукові пошуки молоді в третьому тисячолітті», ІІ місце
2015 рік Безпалько В.А.  Принципи збільшення терміну придатності  м’яса та м’ясопродуктів.  Державна студентська науково-практична конференція «Наукові пошуки молоді в третьому тисячолітті», ІІІ місце
2016 рік Герасименко Є.  Якість вареної ковбаси  «Любительська» від виробників м. Білої Церкви. Державна студентська науково-практична конференція «Наукові пошуки молоді в третьому тисячолітті», І місце
2017 рік Василенко О.  Якість напівфабрикатів від вітчизняних виробників України. Державна студентська науково-практична конференція «Наукові пошуки молоді в третьому тисячолітті», ІІ місце
2019 рік Гапоненко І.   Вплив рН показника ковбасних виробів на здоров’я людини. Міжнародна науково-практична конференція студентів «Новітні технології виробництва та переробки продукції тваринництва», ІІІ місце

Нагороди

Грамота Управління освіти і науки Білоцерківської міської ради за багаторічну сумлінну працю, високу професійну майстерність, відданість обраній професії, активну громадянську позицію та з нагоди 75-річчя закладу, 2019
Диплом Міністерства освіти і науки України, науково-методичного центру інформаційно-аналітичного забезпечення діяльності вищих навчальних закладів «Агроосвіта» за І місце у конкурсі «Педагогічні інновації» у номінації «Профорієнтаційна робота, міжнародна праця, зв’язки з виробництвом (бізнесом) та випускниками», 2018




Контакти: dudnikla@ukr.net
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